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Toimija Lounasravintola Kapteeninkulma Oy (1082668-2)
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Toiminnan nimi Lounasravintola Kapteeninkulma Oy
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Läsnäolijat

Tarkastaja Johanna Laitinen

Toimipaikan edustaja Jani Lintula, Jaana Lintula

Muut tarkastajat Anne Kauppinen

  

Havainnot ja toimijalta edellytetyt toimenpiteet

3. TILOJEN, PINTOJEN JA VÄLINEIDEN PUHTAUS

3.1. Tilojen yleinen siisteys ja puhtaus

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Tilat siistit ja hyvässä järjestyksessä.

  

3.2. Työvälineiden ja laitteiden puhtaus

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

  

3.3. Siivousvälineiden säilytykseen ja huoltoon käytettävien tilojen sekä siivousvälineiden puhtaus

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Pintojen puhdistukseen käytetään kertakäyttöisiä puhdistusliinoja. Lattioille konepestävät mopit, wc-tilojen 
siivoukseen narumopit jotka puhdistetaan kloriittivedessä. Siivousvälineet ovat tällä hetkellä 
henkilökunnan wc-tiloissa, mutta siivousvälineille ollaan rakentamassa erillistä tilaa varastoon.

 

-> Siivousvälineet tulee säilyttää niin, ettei siitä aiheudu hygieniariskiä.
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4. HENKILÖKUNNAN TOIMINTA JA KOULUTUS

4.1. Henkilökunnan työtapojen hygieenisyys

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

  

4.2. Käsihygienia

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Takatilassa asianmukainen käsienpesupiste. Kiinteistöön on tulossa putkiremontti ja keittiöön remonttia. 
Keskusteltiin, että käsienpesupisteen sijoittelu käytännön kannalta järkevään paikkaan keittiössä on hyvä 
miettiä ja toteuttaa tässä yhteydessä.

  

4.3. Työvaatteet

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

  

6. ELINTARVIKKEIDEN LÄMPÖTILOJEN HALLINTA

6.1. Elintarvikkeiden säilytys

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

  

6.2. Kylmänä säilytettävät elintarvikkeet

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Lämpötilaseurantaa oli tehty säännöllisesti ja myös tarkastushetkellä lämpötilat olivat vaatimusten 
mukaiset.

  

7. MYYNTI JA TARJOILU

7.1. Tuoteryhmien erilläänpito ja hygienia myynnissä ja tarjoilussa

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

  

7.3. Tuotteiden säilyvyyden ja myyntiajan hallinta tarjoilussa

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Tarjolla olevien ruokien lämpötiloja oli seurattu säännöllisesti. Kirjausten perusteella lämpötilat ovat olleet 
vaatimusten mukaiset.

  

  

Lisätiedot

Keskusteltiin pintapuhtausnäytteenotosta ja tulosten hyödyntämisestä toiminnassa. Annettiin ohje 
pintapuhtausnäytetulosten trendiseurantaan.

 

Yrityksen nettisivut ovat uudistumassa lähiaikoina. Keskusteltiin, että Ruokaviraston määräysten mukaan 
yritysten tulee myös linkittää Oiva-raportti verkkosivuilleen tai sivuilla tulee olla linkki oivahymy-hakuun, jos 
yritys markkinoi siellä elintarvikkeita. Lisätietoja saa sivulta oivahymy.fi

 



3 (3)

Tiloja on remontoitu koronasulun aikaan, mm. asiakastilan lattia on uusittu, takatilan pinnat on uusittu ja 
käsienpesupisteen paikkaa on vaihdettu. Tiloihin on tulossa käyttövesiputkiremontti, sekä 
ilmanvaihtoremonttia. Myös keittiön pinnat on suunniteltu remontoitavaksi ja keittiötä laajennettavaksi 
hieman. Siivouskomero on siirretty pois asiakawc-tiloista ja siivousvälineille on tarkoitus tehdä oma 
varasto. Tällä hetkellä siivoisvälineitä säilytetään henkilökunnan wc-tiloissa, mutta käytössä on 
konepestävät siivousvälineet ja pöytäpinnoille kertakäyttöiset siivousliinat. Myös asiakaswc-tilat on 
suunnitteilla uusia.

  

Sovelletut säännökset

 

Elintarvikelaki 23/2006

Maa- ja metsätalousministeriön asetus ilmoitettujen elintarvikehuoneistojen elintarvikehygieniasta, 
elintarvikehuoneistoasetus 1367/2011

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus elintarvikehygieniasta EY N:o 852/2004

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus elintarvikelainsäädäntöä koskevista yleisistä periaatteista ja 
vaatimuksista EY N:o 178/2002

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EU) N:o 1169/2011 elintarviketietojen antamisesta kuluttajille

Maa- ja metsätalousministeriön asetus elintarviketietojen antamisesta kuluttajille (834/2014)

  

  

Maksu
110,00 €

  

Maksuperusteet
 
Elintarvikelaki 71§ Maksutaksan mukainen maksu (alv 0 %). Maksu on määritelty maksutaksan 9 § mukaisesti. 
Lupalautakunta 12.12.2017 § 71.

  

Tarkastaja

  

  

Johanna Laitinen

TERVEYSTARKASTAJA

johanna.laitinen@lappeenranta.fi

 

Jakelu Toiminnanharjoittaja
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